
SCHEDA TECNICA: DERGANO GIN 
Categoria Prodotto: Gin Urbano Artigianale 

Origine: Milano, Italia (Quartiere Dergano) 

Gradazione Alcolica (ABV): 40.0% 

Formato: 70cl 

Standard di Purezza: Infusioni 100% Naturali | Zero Zuccheri Aggiunti | Senza Aromi 
Artificiali 

 

1. L'ARTIGIANALITÀ DELLA PRECISIONE 

Dergano Gin si fonda su una "Gerarchia di Sapori". A differenza dei gin prodotti in serie, 
utilizziamo infusioni singole di ogni botanica a temperature e durate specifiche. Questo 
garantisce la massima limpidezza di ogni nota prima della sapiente miscelazione nel distillato 
finale. 

• Base: Alcol di cereali italiani di altissima qualità (una tela neutra e pulita). 
• Filtrazione: Filtrato a freddo per preservare l'integrità degli oli essenziali naturali. 
• Edizione Speciale: Dergano Gold è impreziosito da scaglie d'oro 23k in sospensione, 

che creano un rito visivo scintillante. 

 

2. L'ARCHITETTURA DELLE BOTANICHE 

I Tre Pilastri (Il Nucleo Fondamentale) 

• Bacche di Ginepro: Il protagonista. Conferisce l'iconica struttura resinosa, balsamica e 
croccante. 

• Radice di Angelica: Il fissativo. Lega gli aromi volatili e aggiunge una profondità terrosa 
e muschiata. 

• Semi di Coriandolo: Il ponte. Aggiunge note speziate e agrumate che armonizzano la 
miscela. 

La Brillantezza degli Agrumi (La Freschezza) 

• Scorza di Bergamotto: Aggiunge un'eleganza esotica e floreale (stile "Earl Grey"). 
• Arancia Amara e Dolce: Un doppio strato agrumato; uno per il carattere vivace e l'altro 

per una rotondità succosa e dolce. 



Le Spezie Vellutate (Corpo e Morbidezza) 

• Rosa Canina: Regala una delicata dolcezza floreale e una sensazione setosa e vellutata al 
palato. 

• Cardamomo e Pepe della Giamaica: Note aromatiche calde che riempiono il cuore 
della degustazione. 

• Pepe Nero, Chiodi di Garofano e Cannella: Sostituiscono l'aggressività dell'alcol con 
un bagliore speziato persistente e un finale morbido e raffinato. 

 

3. PROFILO ORGANOLETTICO 

• Olfatto: Prevalenza di ginepro fresco con note di testa agrumate e un profumo floreale 
sottile e delicato. 

• Palato: Potente ma sofisticato. Sensazione setosa con una transizione dalla freschezza 
agrumata a una calda complessità esotica. 

• Finale: Lungo, speziato e armonioso. Nessuna "bruciatura" alcolica — solo un 
persistente calore di cannella e chiodi di garofano. 

 

4. IL PERFECT SERVE (Il Rito Dergano) 

White Negroni 

• 60 ml Dergano Gin Silver 
• 30 ml Vermouth Bianco 
• 15 ml Cocchi Americano (o Bonal/Suze) 
• Guarnizione: Scorza di limone 

Preparazione: 

1. Unire il gin, il vermouth bianco e il Cocchi Americano in un mixing glass colmo di 
ghiaccio. 

2. Miscelare con un bar spoon fino a quando non è ben freddo. 
3. Filtrare in una coppa cocktail ghiacciata. 
4. Guarnire con una scorza di limone e servire. 

Golden Dry Martini 

• 60 ml Dergano Gin Gold 
• 10 ml Vermouth Dry di alta qualità 
• 1 dash Orange bitters (opzionale) 
• Guarnizione: Scorza di limone o un'oliva verde 



Preparazione: 

1. Raffreddare una coppa martini con del ghiaccio. 
2. In un mixing glass colmo di ghiaccio, unire il Dergano Gin Gold e il Vermouth Dry. 
3. Mescolare delicatamente per 20-30 secondi per mantenere la brillantezza delle scaglie 

d'oro 23k. 
4. Filtrare nella coppa ghiacciata. 
5. Guarnire con una scorza di limone per esaltare le note aromatiche del ginepro. 

 

5. INFORMAZIONI COMMERCIALI 

Produttore: Dergano Gin di Noam Shaked 

Contatti: info@derganogin.it | www.derganogin.it 

 


